
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
KALTE VORSPEISEN 
 
Nüsslisalat 18.50 
Nüsslisalat mit Bärlauch-Croûtons und sautierten Morcheln 
Lamb’s lettuce with wild garlic croutons and sautéed morels 
 
Mozzarella 24.50 
Büffel-Mozzarella auf Rhabarber-Chutney und Serrano-Rohschinken 
Buffalo mozzarella with rhubarb chutney and Serrano raw ham 
 
Pulpo / Tintenfisch 29.50 
Salat vom spanischen Tintenfisch, Spargeln, Taggiasca Oliven und Kartoffeln 
Salad of Spanish octopus, asparagus, Taggiasca olives and potatoes 
 
 
 
 
WARME VORSPEISEN VORSPEISE          HAUPTGANG 
 
Rindskraftbrühe 12.50 
Rindskraftbrühe mit Markbein-Klösschen 
Beef clear soup with marrow dumplings 
 
Kalbskutteln und Felsen-Languste  28.00 42.00 
Kalbskutteln und gebratene Felsen-Languste 
Chardonnay-Kapernsauce und Kefen 
Tripe of veal and grilled rock lobster 
Chardonnay and caper sauce, sugar peas 
 
 
VEGETARISCH 
 
Fusilli  38.00 
Fusilli (glutenfrei) mit geräuchtem Büffel-Mozzarella, Tomaten, Rucola und Bärlauch-Pesto 
Fusilli (gluten free) with smoked buffalo mozzarella, tomatoes, arugula and wild garlic pesto 
 
Tofu (vegan)   38.00 
Indisches Gemüse-Curry mit Tofu und Cashewnüssen, Basmatireis 
Indian vegetable curry with tofu and cashew nuts, Basmati rice 
 
 
 
 
 Preise in CHF inkl. 7.7 % MWSt.  



 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
FISCHE UND KRUSTENTIERE 
 
Saibling 47.00 
Schweizer Saiblingsfilet mit Salzkartoffeln, Spargeln und Tomaten-Vinaigrette 
Sautéed fillet of Swiss char, boiled potatoes, asparagus and tomato vinaigrette 
 
FISCH FÜR 2 PERSONEN 
 
Tagesfang p.P. 42.00 
Tagesfang mit Rieslingsauce, Bärlauch-Risotto und Marktgemüse 
Grillgemüse 
Catch oft he day, white wine sauce, wild garlic risotto and market vegetables 
 
 
SURF AND TURF 
 
Dorade - Languste - Rind 65.00 
Tristan Languste, Mittelmeer Dorade und Filet vom irischen Hereford Rind 
Schmorkartoffeln und Saisongemüse 
Tristan rock lobster, Mediterranean gilhead and Irish beef fillet 
Braised potatoes and seasonal vegetables 
 
 
FLEISCH 
 
Französische Entenbrust 48.00 
Leicht geräucherte Entenbrust, Meerrettich-Kartoffelpüree, Marktgemüse 
Smoked and sautéed duck breast, mashed potatoes with horseradish and market vegetables 
 
Kalbsgeschnetzeltes nach Zürcher Art 48.00 
Geschnetzeltes Kalbsfilet nach Zürcher Art mit Rösti (Auf Wunsch mit Nierli) 

Emince of veal Zurich style (mushroom cream sauce) with rösti-potatoes 
 
Muotathaler Kalb 56.00 
Variation vom Muotathaler Kalb, Morchel-Tagliolini, Spargel-Tomaten-Gemüse 
Variation of veal from the Valley of Muota, morel tagliolini, asparagus and tomatoes 
 
Irisches Hereford Rind 58.00 
Rindsfilet vom irischen Hereford Rind, Holandaise-Kruste 
Bärlauchrisotto und Marktgemüse 
Fillet of Irish Hereford beef, Hollandaise crust, wild garlic risotto, vegetables 
 
  Preise in CHF inkl. 7.7 % MWSt.  



 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

DESSERTS 
 
Espresso « plus » 12.50 
Espresso oder Kaffee mit kleiner, süsser Begleitung 
Coffee with small, sweet company 
 
Tiramisù (am Tisch zubereitet - ab 2 Personen) 14.50 
Löffelbiscuit, Mascarpone, Eier, Rahm und Marsala... Zieh mich hoch! 
Ladyfinger, mascarpone, egg, whipped cream and Marsala  
 
Rhabarber 16.50 
Rhabarber-Quark-Vacherin mit Rhabarberkompott und Quark-Espuma 
Vacherin of rhubarb and curd with rhubarb compote and curd espuma 
 
Erdbeere und Buttermilch 16.50 
Variation von Erdbeere und Buttermilch 
Variation of strawberry and buttermilk 
 
Calvados-Crêpes (ab 2 Personen) pro Person 23.00 
Calvados-Crêpes am Tisch flambiert 
Cox-Orange-Äpfel, Zimteis 
Calvados-crêpes flamed at the table 
Cox-orange-apple, cinnamon ice cream 
 
 
 
Käse 3 Käse 14.50 
Käse-Auswahl mit Trockenfruchtsalat und Früchtebrot  5 Käse 20.50 
Variation of cheese with salad of dried fruit and home-made fruit bread 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Preise in CHF inkl. 7.7 % MWSt.  



 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Herkunft unserer Fleischprodukte, falls nichts anderes vermerkt: 
Rindfleisch, Kalbfleisch, Schweinefleisch Schweiz  
Rindfleisch Irland 
Lammfleisch Australien / Schottland 
Geflügel Schweiz/Frankreich 
Gänseleber Frankreich 
Fisch Siehe Speisekarte 
 
Informationen über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie 
gerne auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitenden 
Our employees will gladly provide you with information on allergens. 
 


